
	
	
	
	
	
	
	 	 	 	 	 	

Rezept für Rheinschul-Waffeln	

ergibt:	ca.	15	Stück 

Zutatenliste:	
 
500	g	Mehl 
60	g	Zucker 

2	Päckchen	Vanillezucker 

2	TL	Backpulver 

1	Prise	Salz	
 
6	Eier 

250	g	Butter	oder	Margarine 

250	ml	Milch 

ca.	250	ml	Mineralwasser 

Zubereitung:	
 
• Mehl,	Zucker,	Vanillezucker,	Backpulver	und	Salz	in	eine	Schüssel	geben.	

 
• Butter	oder	Margarine	schmelzen	und	mit	den	Eiern	und	der	Milch	ebenfalls	in	die	

Rührschüssel	geben	und	alles	vermengen.	
 

• Nach	und	nach	das	Mineralwasser	mit	unterrühren	und	zu	einem	glatten	Teig	verarbeiten. 


